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Artesans del temps

GRAMONA ENOTECA
Brut - Gran Reserva 1997

Crianza Crianza en rima de mas de 240 meses con tapén de corcho.
Variedades 75% Xarel-lo, 25% Macabeo.
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Nos responsabilizamos de cada paso de la elaboracion de nuestros vinos,
desde el campo hasta la botella. Cosechamos manualmente, usamos mesa
de seleccion, entramos la uva por gravedad y prensamos los racimos enteros.
Crianza en rima de 240 meses.

Proceso 100% artesanal. Durante el tiempo de reposo en el silencio de la
cava empleamos tapon de corcho lo que posibilita las mas largas crianzas.
Utilizamos pupitres. El removido y descorche se efectian manualmente.
Brut, homenaje al vino espumoso como mejor elemento para dar placer y
exaltar los sentidos. Lo hacemos apoyandonos en el exclusivo dosage que
Gramona elabora utilizando los vinos procedentes de nuestra solera centena-
ria. Dosage moderado de 7 gramos/litro.

Viticultura ecoldégica y biodinamica

Basadas en la minuciosa observacion y tratamiento de los factores que influ-
yen en nuestra tierra y en su habitat. No aplicamos herbicidas ni pesticidas
quimicos, empleamos recursos naturales con el principal objetivo de preser-
var el equilibrio del entorno y mantenemos cubiertas vegetales espontaneas
para conseguir suelos esponjosos.
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A través de la biodinamica, un paso mas alld de la ecologia, vivificamos
nuestras vifias y buscamos elevar los niveles de biodiversidad: aplicamos
infusiones y decocciones de plantas para evitar plagas, elaboramos nuestros
propios preparados y nuestro compost animal y vegetal a partir de nuestro
huerto de plantas medicinales y de nuestra granja de vacas, ovejas y caballos.
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Nariz

Desde el principio denota gran expresividad y profundidad. Notas amieladas
acompafian la fruta -manzana en el horno, ciruelas, albaricoque - apuntes flora-
les —flor de almendro —. Rotundo caracter de la crianza - pan tostado, avellanas,
turrén, mazapan, cacao, toffee, café, etc.- Recuerdos de sotobosque, hojaras-
ca, champifiones.

Notas maduras aportan complejidad -orejones, flores ajadas, piel de naranja
confitada.

Boca

La entrada amable de gran amplitud. Rotundo a su paso, cuerpo opulento y
seductor. Carbonico de textura aterciopelada. Una nota ligeramente amargosa
se funde con la poderosa acidez de un vino infinito.

Armonias

Este cava hara disfrutar de las delicias de los grandes manjares. Es respetuoso
con todas las materias primas y elaboraciones. |deal para acompanar todo un
menu degustacion. Aunque sin duda la buena compariia y los grandes momen-
tos son su mejor armonia.

Para realzar la belleza de este vino aconsejamos servirlo a 10°C, sugerimos be-
berlo en copa amplia para favorecer la oxigenacion y por tanto su expresividad.
Enoteca Gramona sale al mercado lista para beberse ahora o, conservandolo en
las condiciones adecuadas, podra disfrutarlo en varios afios.
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RECONOCIMIENTOS

Enoteca Gramona se presenté al mercado en su afiada 2000. La actual cosecha 2002 ya ha
obtenido todos los siguientes reconocimientos, incluyendo el de Mejor Vino de Espanfa, que
por primera vez en la historia recae en un Cava, segun la Guia Pefiin.

Guia Pediin 2018. Enoteca Gramona reafirma de nuevo el posicionamiento de los cavas de alto vuelo alcan-
zando “el Olimpo de la Guia Pefiin”. En su Ultima edicién, la del 2018, dos de sus afiadas, 1997 y la de 2002,
ambas con 98 puntos, son descritas desde la guia como cavas “bendecidos por una amplia gama de registros
[...], todo ello rodeado de una burbuja fina y un final larguisimo y estructurado”.

En la pasada edicion Enoteca 2001 se alzé con el titulo de Mejor Cava y Mejor Vino de Espafia, lo que fue con-
siderado por la propia guia como [...] “un hecho histérico de gran trascendencia, por abrir un nuevo camino en
el desarrollo de una denominacion de origen que lucha por dar respaldo a las elaboraciones mas sofisticadas”
[...], ya que por primera vez en la historia del vino espafiol o allende, un espumoso es escogido como mejor
vino de una Guia. Enoteca Gramona obtiene 99 puntos, sélo concedidos en cinco ocasiones en los 27 afios de
historia de la Guia mas difundida y traducida de vinos de Espafia.

Decanter 2017. En un especial sobre Cavas Premium de la revista, Enoteca aparece en el nimero uno del Top
10 de los favoritos de la Master of Wine Rebecca Gibb, quien le otorga 96 puntos.

Guia de Vins de Catalunya 2018. Enoteca 2002, Mejor Vino Espumoso por La Guia de Vins de Catalunya
2018. Con esta distincién, Enoteca consolida su reconocimiento en esta guia. Y es que ya fue elegido Mejor Vino
Espumoso del afio en 2015 y Mejor Vino de La Guia en 2013, entre todas las categorias.

Guia Vins Gourmets 2018. En rigurosa cata a ciegas, este heterogéneo grupo de expertos considera a
Gramona, durante 17 afios, el mejor cava. En su ultima edicion, la del 2018, Enoteca 2001 entra en el club de
los +99 como mejor espumoso y se posiciona entre los vinos mejor puntuados de la guia en toda su historia. En
esta misma edicion, la afiada 2002 obtiene también 98 puntos.

Anuario de Vinos de El Pais 2018. El Anuario otorga 96 puntos a Enoteca Gramona, posicionandola en el
Cuadro de Honor por segundo afio consecutivo.

Guia Penin 2017. Mejor Cava y Mejor Vino de Espafia en esta edicion. Por primera vez en la historia del vino
espafiol o allende, un espumoso es el mejor vino de una Guia. Enoteca Gramona obtiene 99 puntos, sélo conce-
didos en cinco ocasiones en los 27 afios de historia de la Guia mas difundida y traducida de vinos de Espafia.
Desde Pefiin hablan de este reconocimiento como [...] un hecho histérico de gran trascendencia, por abrir un
nuevo camino en el desarrollo de una denominaciéon de origen que lucha por dar respaldo a las elaboraciones
mas sofisticadas [...].

Mundovino 2017. Mejor Cava 2015 (1997), 2016 (2001) y 2017 (2002), éste ex aequo, todo ello en rigurosa
cata a ciegas. Enoteca Gramona es considerado por la publicacién como “un espumoso de clase mundial,
sutilisimo”.
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RECONOCIMIENTOS

Enoteca Gramona se presenté al mercado en su afiada 2000. La actual cosecha 2002 ya ha
obtenido todos los siguientes reconocimientos, incluyendo el de Mejor Vino de Espanfa, que
por primera vez en la historia recae en un Cava, segun la Guia Pefiin.

World of Fine Wine 2016. Uno de los magazines mas renombradas de Reino Unido organizé la primera cata
a ciegas de los Mejores Cavas que ha tenido lugar en el pais anglosajon, con la presencia de tres catadores
de excepcion: Andreas Larsson (mejor sumiller del mundo 2007), Andrew Jefford (escritor de vino en Decanter
y reconocido experto a nivel mundial) y Jesus Barquin (experto en vinos de Jerez). El Cava Mejor puntuado fue
Enoteca 1997, seguido de Enoteca 2001.

Gastroactitud 2013. Federico Oldenburg, reconocido experto en vinos, aseguraba tras probar los Enotecas
de Gramona que se trata de vinos suntuosos, elaborados con la maxima ambicién: competir en igualdad de con-
diciones con las grandes cuvées de Champagne en la Champions League de los espumosos, reafirmando que
los Enoteca son cavas de altura estratosférica, capaces de seducir incluso a los champandfilos méas radicales.

Expansién - Fuera de Serie 2013. Un Cava en el Olimpo, Gramona -Enotecas- causa sensacion en Cata a
Ciegas con grandes Champagnes.

Guia de Vins de Catalunya. En 2015 Enoteca Gramona Brut Nature es considerado el mejor vino espumoso.
En 2013, Enoteca Gramona Brut Nature mejor vino de La Guia de entre todos los géneros. En 2016, un afio mas
Gramona muestra la calidad constante de sus vinos con siete referencias con mas de 90 puntos, catas a ciegas.

Guia de Vinos Gourmet 2017. En rigurosa cata a ciegas, este heterogéneo grupo de expertos considera a
Gramona, durante 17 afios, el mejor cava. En la pasada edicion, Enoteca obtuvo 96 puntos.

Tasting 100% Blind 2017. Andreas Larsson, uno de los catadores de vino méas reputados y mejor sumiller del
mundo en 2007, considera Gramona Enoteca mejor cava.
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